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[bookmark: _Hlk229562126]Programul de studii: Controlul și Expertiza Produselor Alimentare                                                                                    	ANEXA B2-IFR
Disciplina: EXPERTIZA SI SIGURANTA ALIMENTARA	
Anul de studii: III
Grupa: Sgr. 1
Semestrul: 2
CALENDARUL DISCIPLINEI
 
	Peri-oada
	Săptă-mâna
	Seminar față în față (SF)
	Seminar în sistem tutorat (ST)
	Laborator (L)
	Proiect (P)
	EVALUĂRI

	
	
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Teme de control
	Termen de predare/ nr.ore
	Lucrare de
laborator
	Nr. ore
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Data
	Forma (E/Clv/V)

	Pregătire curentă
	10
	

	
	
	
	1.Metode de lucru in decelarea si identificarea microorganismelor din alimente
2.Decelarea si identificarea speciilor de Clostridii din alimente
3. Bacilus cereus
4. E. Coli.
5. Salmonella
6. Decelarea micotoxinelor din alimente
7. Controlul parazitologic al produselor alimentare
8. Elaborarea documentelor sistemului HACCP
9. Analiza pericolelor I ( Descriere produs , modalitati de utilizare)
10. Analiza pericolelor II ( Materii prime , ingrediente , materiale de contact, caracteristici produs finit , diagrame de proces tehnologic)
Verificari periodice
	14
	
	
	24-27.04.2026
	V

	Sesiune examene
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	26.05.2026
	Clv.

	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legendă:  E – examen, C – colocviu, V – verificare pe parcurs

Coordonator de disciplină,                                                   Cadru didactic activități aplicative,
                                   Prof.univ.dr. Iancu Mariana                                                        Prof.univ.dr. Iancu Mariana


Programul de studii: Controlul și Expertiza Produselor Alimentare                                                                                    	ANEXA B2-IFR
Disciplina: EXPERTIZA SI SIGURANTA ALIMENTARA	
Anul de studii: II
Grupa: Sgr. 2
Semestrul: 2
CALENDARUL DISCIPLINEI
	Peri-oada
	Săptă-mâna
	Seminar față în față (SF)
	Seminar în sistem tutorat (ST)
	Laborator (L)
	Proiect (P)
	EVALUĂRI

	
	
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Teme de control
	Termen de predare/ nr.ore
	Lucrare de
laborator
	Nr. ore
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Data
	Forma (E/Clv/V)

	Pregătire curentă
	10
	

	
	
	
	1.Metode de lucru in decelarea si identificarea microorganismelor din alimente
2.Decelarea si identificarea speciilor de Clostridii din alimente
3. Bacilus cereus
4. E. Coli.
5. Salmonella
6. Decelarea micotoxinelor din alimente
7. Controlul parazitologic al produselor alimentare
8. Elaborarea documentelor sistemului HACCP
9. Analiza pericolelor I ( Descriere produs , modalitati de utilizare)
10. Analiza pericolelor II ( Materii prime , ingrediente , materiale de contact, caracteristici produs finit , diagrame de proces tehnologic)
Verificari periodice
	14
	
	
	24-27.04.2026
	V

	Sesiune examene
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	26.05.2026
	Clv.

	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legendă:  E – examen, C – colocviu, V – verificare pe parcurs
Coordonator de disciplină,                                                   Cadru didactic activități aplicative,
                                   Prof.univ.dr. Iancu Mariana                                                        Prof.univ.dr. Iancu Mariana

Programul de studii: Controlul și Expertiza Produselor Alimentare                                                                                    	ANEXA B2-IFR
Disciplina: EXPERTIZA SI SIGURANTA ALIMENTARA	
Anul de studii: II
Grupa: Sgr. 3
Semestrul: 2
CALENDARUL DISCIPLINEI
	Peri-oada
	Săptă-mâna
	Seminar față în față (SF)
	Seminar în sistem tutorat (ST)
	Laborator (L)
	Proiect (P)
	EVALUĂRI

	
	
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Teme de control
	Termen de predare/ nr.ore
	Lucrare de
laborator
	Nr. ore
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Data
	Forma (E/Clv/V)

	Pregătire curentă
	9
	

	
	
	
	1.Metode de lucru in decelarea si identificarea microorganismelor din alimente
2.Decelarea si identificarea speciilor de Clostridii din alimente
3. Bacilus cereus
4. E. Coli.
5. Salmonella
6. Decelarea micotoxinelor din alimente
7. Controlul parazitologic al produselor alimentare
8. Elaborarea documentelor sistemului HACCP
9. Analiza pericolelor I ( Descriere produs , modalitati de utilizare)
10. Analiza pericolelor II ( Materii prime , ingrediente , materiale de contact, caracteristici produs finit , diagrame de proces tehnologic)
Verificari periodice
	14
	
	
	17-20.04.2026
	V

	Sesiune examene
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	26.05.2026
	Clv.

	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legendă:  E – examen, C – colocviu, V – verificare pe parcurs

Coordonator de disciplină,                                                   Cadru didactic activități aplicative,
                                   Prof.univ.dr. Iancu Mariana                                                        Prof.univ.dr. Iancu Mariana

Programul de studii: Controlul și Expertiza Produselor Alimentare                                                                                    	ANEXA B2-IFR
Disciplina: EXPERTIZA SI SIGURANTA ALIMENTARA	
Anul de studii: II
Grupa: Sgr. 4
Semestrul: 2
CALENDARUL DISCIPLINEI
 
	Peri-oada
	Săptă-mâna
	Seminar față în față (SF)
	Seminar în sistem tutorat (ST)
	Laborator (L)
	Proiect (P)
	EVALUĂRI

	
	
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Teme de control
	Termen de predare/ nr.ore
	Lucrare de
laborator
	Nr. ore
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Data
	Forma (E/Clv/V)

	Pregătire curentă
	9
	

	
	
	
	1.Metode de lucru in decelarea si identificarea microorganismelor din alimente
2.Decelarea si identificarea speciilor de Clostridii din alimente
3. Bacilus cereus
4. E. Coli.
5. Salmonella
6. Decelarea micotoxinelor din alimente
7. Controlul parazitologic al produselor alimentare
8. Elaborarea documentelor sistemului HACCP
9. Analiza pericolelor I ( Descriere produs , modalitati de utilizare)
10. Analiza pericolelor II ( Materii prime , ingrediente , materiale de contact, caracteristici produs finit , diagrame de proces tehnologic)
Verificari periodice
	14
	
	
	17-20.04.2026
	V

	Sesiune examene
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	26.05.2026
	Clv.

	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legendă:  E – examen, C – colocviu, V – verificare pe parcurs
Coordonator de disciplină,                                                   Cadru didactic activități aplicative,
                                   Prof.univ.dr. Iancu Mariana                                                        Prof.univ.dr. Iancu Mariana
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